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ООО «ТРИЭР-СПБ» | Санкт-Петербург:  �  +7 812 244-45-10 
OOO «ТРИЭР-СИБИРЬ» | Новосибирск: � +7 383 292-17-41 
OOO «ТРИЭР-НН» | Нижний Новгород: � +7 831 217-02-70
ООО «ТРИЭР Юг» | Ростов-на-Дону:�  +7 863 237-24-93
ООО «ТРИЭР Центр» | Воронеж:	  +7 473 246-22-26
ООО «ТРИЭР-КАЗАНЬ» | Казань:	 +7 843 524-74-05
ООО «ТРИЭР-ДВ» | Хабаровск:	 +7 4212 20-44-79

∙	 Позволяет вырабатывать широкий ассортимент мучных 
кондитерских изделий (маффинов, пирогов, вафлей, 
печенья и т. д.) с продуктами переработки полбы 
в составе, которые можно позиционировать в рамках 
тренда ЗОЖ.

∙	 Смесь технологична в использовании и обеспечивает 
простое и быстрое изготовление готовых изделий.

∙	 Выпечка на основе АСТРИ КЕКС ПОЛБА содержит в своем 
составе цельнозерновую полбяную муку, являющуюся 
источником пищевых волокон, различных витаминов 
и минералов.

Концентрат для производства мучных кондитерских 
изделий, содержащих в составе полбяную 
цельнозерновую муку. 

Срок годности 10 месяцев.

Бумажные мешки 
5 и 25 кг.


