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СМЕСЬ ПИЩЕВАЯ
ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА
И ОТДЕЛКИ ПОВЕРХНОСТИ
ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ И МУЧНЫХ
КОНДИТЕРСКИХ ИЗДЕЛИЙ

• Придает насыщенный гречневый вкус
   и аромат готовому изделию
• Позволяет расширить ассортимент за счет
   изменения внешнего товарного вида изделий

Дозировка:
Состав:

Условия 
хранения:

Производитель:

по рецептуре
мука гречневая, полуфабрикат экструдиро-
ванных круп (крупа гречневая ядрица)
хранить в сухом, чистом, хорошо вентилируе-
мом, не зараженном вредителями хлебных 
запасов помещении при температуре от 5°С
до 20°С и относительной влажности воздуха
не более 75%
ИРЕКС ТРИЭР (Россия)

Многослойные бумажные мешки
с вкладышем из полимерного
материала — 5 и 25 кг 

Срок годности — 10 месяцев


