
СУХАЯ СМЕСЬ ДЛЯ 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЫРНОЙ 
ТЕРМОСТАБИЛЬНОЙ НАЧИНКИ 
ДЛЯ ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, 
МУЧНЫХ КОНДИТЕРСКИХ 
И ДРУГИХ ВИДОВ 
ВЫПЕЧЕННЫХ ИЗДЕЛИЙ

• Простое приготовление гастрономической
   начинки

• Смесь придает сочность, выраженный сырный вкус, 
  связанность и стабильность готовой начинке

• В состав смеси входит натуральный сырный порошок

• Готовая смесь термостабильна

• Разведенная водой, сухая начинка может быть 
   использована индивидуально или в смеси с другими 
   ингредиентами гастрономических начинок 
   (мясной фарш, сыр, ветчина, картофель и пр.)

• Использование начинки позволяет сократить 
   себестоимость готовой начинки
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СДЕЛАНО
В РОССИИ

СРОК ГОДНОСТИ
10 МЕСЯЦЕВ.

1кг 2–2,5л 3,5 кг

готовая начинкасмесь вода

5 кг


